
Kompetansenettverket for 
lokalmat 

Lokalmatprodusenter kan få tilbud om hjelp for 

å lykkes med videreutvikling og verdiskaping.  
Skrevet av: wenche.rundsag.hogetveit@nlr.no  

Norge er delt inn i fem kompetansenav som utarbeider ulike kompetansetilbud 

som kurs, seminarer, nettverk, studieturer, hospitering og besøksordning som er 

tilpasset bedriftenes behov. Kompetansenettverket er en del av Innovasjon Norges 

utviklingsprogram for landbruks- og reindriftsbasert vekst og verdiskaping. Dette 

er en politisk satsing for å stimulere til lønnsomhet ved mangfold av 

landbruksprodukter med høy kvalitet og en merverdi i markedet. 

Målgruppe 

 

Målgruppen for Kompetansenettverket er små matbedrifter med inntil 10 ansatte. 

Det kan være primærprodusenter, produsentsammenslutninger eller 

næringsmiddelbedrifter med mål om å utvikle, foredle og selge kvalitetsprodukter 

basert på lokale råvarer, eller reiselivsbedrifter som har utviklingsprosjekter i 

samarbeid med lokalmatprodusenter. I tillegg til det matfaglige tilbudet hos 

kompetansenavene kan man få hjelp til å løse markedsutfordringer gjennom 

Matmerk sitt tilbud innen markedstjenester. 

Besøksordningen 

Gjennom Besøksordningen kan 

du få tilbud om et gratis besøk 

av en aktuell rådgiver inn i din 

egen virksomhet. Det kan være 

en person fra et matfaglig miljø 

eller annet basert på det behovet 

du måtte ha. I løpet av besøket 

kan det utføres noe konkret 

arbeid i tillegg til rådgivning og 

en enkel analyse for å kartlegge 

dagens situasjon, potensialet og 

behov. Rådgiveren skal også 

Vi tilbyr lokalmatprodusenter verdifull 

bistand innen: 

 Produkt- og prosessutvikling 

 Testproduksjon 

 HACCP, holdbarhet og hygiene 

 Regelverkskrav og kundekrav 

 Markedsføring og merkevare-bygging 

 Design 

 Distribusjon og priskalkulasjon 

 Bedriftsutvikling og strategier 

 

mailto:wenche.rundsag.hogetveit@nlr.no


kunne vise vei til andre kompetansemiljøer og mulige offentlige virkemidler 

basert på ditt behov. Enkelte virksomheter kan også få tilbud om videre 

prosjektfinansiering gjennom Innovasjon Norge.  

Kurs i 2015 

Baking i vedfyrt ovn, HACCP/IK-mat, EPD-kodning av varer til dagligvare og 

storhusholdning, Merkeforskrift–allergener og næringsinnhold, m.m.  

Se andre kurstilbud på http://innovasjonnorge.no/no/landbruk/Tjenester/lokalmat-

og-gront-reiseliv/       

Hvilket fylke du bor i avgjør hvilket kompetansenav du tilhører og som det er 

mest naturlig å ta kontakt med. Tilbudene er imidlertid tilgjengelig for alle 

uavhengig av hvor du holder til. 

Trenger du hjelp til å heve kompetansen i din bedrift innen et matfaglig tema? 

Eller har du ønske om videreforedling av produkter ut i fra gårdens egne 

ressurser, men trenger hjelp for å komme i gang? 

Ta kontakt med Kompetansenavet i Sør-Norge! (Aust-Agder, Vest-Agder, 

Rogaland).  

                       

 

 

 

 

 

Aase Vorre Skuland    Gro Haugvaldstad Kleiberg 

aase.vorre.skuland@nofima.no   gro.h.kleiberg@nofima.no  

Tlf 51 84 46 00 

https://www.facebook.com/kompetansenavsor 
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